Le restaurant Fusion se ré-enchante a Marignac
Lasclares

L)

Fusion : Ouverture prévu le 13 février a midi.

Lorsgu'on arrive au 12569 route de Benque au liew dit Cazarré 3 Marignac Lasclares, on est aussitdt surpris par la beauté du lew. En passant la porte
d'entrée originale qui nous transporte aussitdt dans le monde de Tao, c'est une haie de bambou qui nous conduit vers la maison de maitre. Elle a été
entidrement rénovée pour en faire un restaurant classé au Gault et Millau (dans les meilleurs 102 restaurants de la Haute Garonne).

Dans le parc ol des chénes centénaires se penchent pour nous saluer, on remangue une magnifique terrasse qui nous permet de nous projeter pour
des soirdes confortables lorsque les beau jours seront revenus. Plus loin, un havre de paix avec La présence d'un salon posé sur une construction en
bois permet de boire Fapéritif au bord d'un plan deau qui nous invite & Nevasion et au bien &tre,

A lintérieur, dis la porte franchie, on se retrouve dans un salon d'accueil 3 la décoration chaleureuse et apaisante. Derriére le bar, Colin prépare des
cocktails dont il a le secret, trouve ¢a et 13 au quatre ooins du monde. Enenfilade, la salle de restaurant rappelie I'univers particulier de la cheffe Tao
qui mélange avec succks modernité et tradition comme elle sait 5i bien le faire avec le sucré salé, Détail original, elle a souhaité que la cuisine soit
visible par les clients depuls la salle. Une maniére de consacrer le partage épicurien et la transparence du savoir falre,

Ne pas rester sur des acquis

Cette visite permet de mieux comprendre, Malgré que le restaurant Fusion surfait sur lavague de la réussite 3 son ancienne adresse du chiteau de
Sardac & Salles sur Garonne (7 kma), la cheffe Tao a décidé avec Colin de tout remettre en question. Aprés 19 mois de persévérance et 7 mois de
travaux, la ré-ouverte de catte adresse culinaire dtait trés attendue par la nombreuse clientéle habituelle, Ne pas rester sur des acquis pour avancer
dans une nouvelle dynamigue.

Une formule renouvelée

Entre Volvestre et Comminges, Fusion vous fera partager une cuisine bistronomigue mélangeant la qualité des bons produits du terrolr au saveurs
et épices découvertes lors de nombreux voyages de ces deux globe-trotters. Le restaurant proposera une nouvelle formule be soir [du jeud] au samedi
de 18h & 21h) avec une originale tendance : IZAKAYA. Ce sont des plats gustatifs venus des quatre colns du monde.... et blen idéal pour les after-
wiorks.

le MIDIde 12h & 14h:

= du lundi 3w vendredi : menu & lardoise (15€718€) et carte du moment {3 partir de 14€)

- le dimanche : menu & Fardoise (ZBE32E€), et 13 2 fois par mois, le buffet du monde (17€732€)

Pour &tre mieux serv , Il est conseiller de réserver :

05.62.01.47 .85 - pour vos réservations ou $i vous désirer des renseignements.





